
De entrada, cambuci 
0s festejos de aniverglirio de Santo 

Andre prometem banquete de atra- 
q6es culturais, esportivas e ambien- 
tais. 0 govemo de Carlos Grana prepa- 
rou &rie de atividades que irgo garan- 
tir o melhor clima de festa em todo o 
municipio. De entrada teremos o sa- 
bor da nossa terra: o cambuci. 0 festi- 
val h6 12 anos 6 tradiqiio e o paladar 
de quem mora ou visita a cidade j6 se 
acostumou a novas experiencias gas- 
tron6micas, embaladas por agenda de 
dar agua na boca. 

Com lanpmento hoje, a programa- 
qiio ter6 dois dias a mais por conta do 
feriado prolongado de Tiradentes. 
Quem niio abre miio dos quitutes ter6 
oito dias para passear pela historica Pa- 
ranapiacaba e se entregar As receitas 
da nossa fruta tipica, bem como apren- 
der novas tecnicas culin6rias, partici- 
par de feiras gastron6micas, alCm de 
curtir shows musicais gratuitos, que 
prometem agitar a vila. 

A intimidade de Santo Andre e o 

cambuci 6 sacramentada. 0 cambuci- 
zeiro foi reconheado pela C h a r a  Mu- 
nicipal, em 2013, como b o r e  shbolo 
da adade, depois de ter sido tombado 
pel0 Comdephaapasa como patrim6 
nio cultural imaterial. Naquele ano, o 
prefeito Carlos Grana plantou muda no 
Parque Central e outras ganharam es- 
paqo nos demais parques municipais. A 
presenqa de cambuci em uma floresta 
indica que a natureza est6 bem conser- 
vada. Em Paranapiacaba encontramos 
facilmente a fruta na mata, mas a cada 
ano ocupa mais destaque nas mesas re- 
gionais sob a forma de geleias, sorve- 
tes, sucos, licores, mousse, sorvete, bo- 
lo, alem do traditional suco. 

0 preparo dos mais diversos pratos 
da culin6ria local recebe temper0 de 
aspectos socioculturais da historia re- 
gional, a qual ngo esconde a infldn- 
cia de imigrantes, que chegaram por 
aqui em outras epocas e deixaram le- 
gad0 cultural valioso, inclusive na ali- 
mentaqgo. Versatil, o cambuci tomou- 

- - 

se ingrediente irresistivel a paladares 
jovens e despreocupados, bem como 
aos mais exige<es e sofisticados. 

Durante o festival, encontramos 
atrevimentos como o yakisoba com 
cambuci, que perverteu a tradiqgo ja- 
ponesa em favor do h s e  gastron6mi- 
co. Em panelas de ferro, barro ou nas 
francesas Le Creuset, a frutinha com 
formato de disco voador prop6e via- 
gens memor6veis As papilas gustati- 
vas. A importdncia da fruta 6 tanta que 
o departamento de Turismo planeja 
promover o cambuci como elemento 
de desenvolvimento turistico e susten- 
t6vel. Entre as aq6es propostas e j6 em 
execuqiio estiio o controle da coleta 
predatoria da fruta, campanhas de sen- 
sibilizaqiio, formaqio profissional, di6- 
logo com os produtores e mapeamen- 
to das 6reas onde se estima haver 
maior n6mero de pCs de cambuci. 
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