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GRACAS A UMA FARCERIA ENTRE A 0 OBJETIVO DESSA PARCERIA £
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*Os Pequeno Negocio cadastrados podem
adquirir qualguer Norma ABNT ou Mercosul
por 1/3 do seu valor original.
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e ol DE NORMAS
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L~
www.abnt.org.br
N—"_ cit@abnt.org.br
(11) 3017-3646

OU ATRAVES DD PORTAL SEBRAE
ABNT, UM FORTAL FEITO FARA OS
PEQUENOS NEGOCIOS BRASILEIROS!

www.sebrae.com.br

Tel: 0800-570-0800

ou ligue para a agéncia
da sua cidade
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Ao sucesso!

Os Pequenos Negdcios brasileiros ja superam a marca de
6 milhdes e empregam mais de 14 milhdes de trabalhadores
(mais da metade da mao de obra com carteira assinada no pais).
Constituem, portanto, um vigoroso pilar econémico e social,
principalmente diante da constatacao de que elas representam
99% de todas as empresas instaladas no pais e que contribuem
com uma fatia de 20% do Produto Interno Bruto (PIB).

O incentivo a inovacao e ao empreendedorismo vem abrindo
cada vez mais portas aos Pequenos Negocios e, hoje, elas
ocupam importantes nichos em todos os setores produtivos,
predominando o comércio, com mais de 50% dos negdcios.
Entretanto, mais do que a coragem de se lancar ao mercado, é
preciso ter persisténcia para permanecer nele.

A aplicacdo adequada de ferramentas de gestdao e producao
impde desafios. E neste ponto que as normas técnicas
surgem como fortes aliadas das empresas que buscam a
competitividade, o acesso a mercados e o sucesso. A parceria
entre a Associacao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e o
Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
(Sebrae) oferece aos Pequenos Negocios uma ponte para essa
travessia.

ABNT SEBRAE

Associacdo Brasileira Servico Brasileiro de Apoio
de Normas Técnicas as Micro e Pequenas Empresas




